
Büfett „Saint Elmo“ 

Suppe 
Spanische Tomatensuppe ( heiß oder kalt ) 

in der Terrine am Tisch serviert 
mit Baguette 

Kaltes 
Galiamelone mit Serrano-Schinken 

Knoblauchchampignons 
Dicke Bohnen mit Garnelen 

Mürbeteigschälchen mit Räucherlachs gefüllt 
Zucchini- und Auberginenscheiben, Paprika 

Empanadas (mit Schafskäse gefüllte Teigtaschen) 
Baguette, Aioli und Knoblauchbutter 

Warmes 
Putensteaks auf Katalanischem Kartoffelsalat 

Schweinefilet in leichtem Pfeffer-Orangenrahm 
Broccoli, Möhrchen und Oreganokartoffeln 

Filet von der Lachsforelle 
im Ofen unter der Käse-Brotkruste gegart 

mit Knoblauch, Sahne und Weißwein abgeschmeckt 

Desserts 
Crème Caramel mit Himbeeren 

Tarta de Santiago - Mandelkuchen 
Arroz con leche - Milchreis mit Orangen, Zitronen und Zimt 


